21. ro¢nik mezinarodni soutéze vin

FESTWINE 2025

Poradatelé mezinarodni soutéze vin FESTWINE 2025:

VINNA GALERIE v Brné (www.vinnagalerie.cz). Vysledky z predchozich ro¢niki a dalsi informace na
www.festwine.cz. Odborny garant Bc.Jaroslav Susky.

Poslani a cil mezinarodni soutéZe vin FESTWINE:
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2.

3.
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Ukazat moznost skloubeni vina s kulturou a uménim.

Odborné posoudit vina z riznych vinaiskych oblasti jak domacich vyrobet, tak i vyrobci a jejich dovozcl
z riznych konci svéta. Srovnani vin tuzemskych s viny tamzemskymi.

Umoznit vyrobctim a dovozctim prezentovat také vina loiského ro¢niku v pozdéj§im terminu, kdy jsou vina
jiz skute¢né ptipravena.

Vyzdvihnout kouzlo tohoto uslechtilého moku a propagovat kvalitni z&stupce této kategorie.

Predstaveni Siroké vefejnosti a zlepSeni povédomi o tomto nddherném napoji.

Poskytnout v§em vystavovatellim zpétnou vazbu kdo jak jejich vina hodnotil. Podpofit tedy odborny dialog
k jednotlivym vinim. Maximalni odborna troveri.

Podminky u¢asti na mezinarodni soutézi vin FESTWINE:
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Zucastnit se mohou domaci i zahrani¢ni vyrobci vina s vyjimkou vin stolnich a dovozci vina s vyjimkou vin
stolnich nebo vin s ptivodem mimo Evropské spoleéenstvi, odpovidajici kvalitou stolnim vinim, Kteti splni
podminky tohoto statutu.
Vina ptihlagena do soutéze musi odpovidat Zakonu o vinohradnictvi a vinaistvi ¢. 321/2004 Sh. v platném
znéni a souvisejicim predpisim Evropskych spolecenstvi. Zahrani¢ni vina ptihlasena do soutéze musi
odpovidat legislativé platné v zemi pavodu tohoto vina.
Kategorie:
Bila vina ticha se zbytkovym cukrem do 4 g/l.
Bila vina ticha se zbytkovym cukrem od 4,1 g/l do 12 g/l
Bila vina ticha se zbytkovym cukrem od 12,1 g/l do 45 g/l.
Ruzova ticha vina
Cervena vina ticha se zbytkovym cukrem do 4 g/I.
Cervena vina ticha se zbytkovym cukrem nad 4 g/I.
Vina sladka - specialni (ledova, slamova, tokajské vybéry, vybéry z bobuli, z cibéb) nad 45 g/1.
Ostatni vina (likérova, fortifikovana)
Sumiva a perliva vina
Ptirodni (organicka) vina (popis kategorie nize)

pozn. - Minimalni pocet pro otevieni kategorie je 5 prihlasenych vzorkai.
Kazdy vzorek vina je pfihlasen na predepsané piihlasce vyplnéné ve vsech bodech.
Kategorii ptirodnich (organickych) vin specifikujeme detailnéji:
veskera sira do 60 mg/l, doloZena rozborem
vina nemusi byt filtrovana, tj. je tolerovan sediment
barva vina mize byt ovlivnéna dlouhou maceraci hroznd, vys$si oranzovy ¢i rizovy odstin u bilych vin neni
posuzovan negativné
pfi vyrobe vina nebyly pouzité AVSK, neni povoleno piidani enzymu ¢i tanind
vSechna vina jsou suchd, do 4g zbytkové cukru
otevieno pro bila, rizova i ¢ervena vina
kategorie je vhodna pro vina oranzova, vina vyrabéna z dlouho macerovanych hroznd, vina z Kvevri, vina
délana pod florem a dalsi.
Ptihlaseni do soutéze je mozné nejpozdeji do 12. 5. 2025, 12,00hod!. Prihlasit se je nutné online na
strankach http://www.elwis.cz.
Souéasti prihlasky je chemicka analyza, uvedeni mnozstvi a ¢islo Sarze ptihlaseného vina. Chemicka
analyza musi obsahovat minimalné nasledujici analytické hodnoty: alkohol, obsah zbytkového cukru a
celkovych kyselin. U tuzemskych zemskych vin je tieba dodat kopii dokladu o ptivodu suroviny pouzité k
vyrobé¢ vina, tuzemska jakostni vina, jakostni vina s ptivlastkem a VOC musi byt zattidéna, pticemz tuto
skute¢nost musi byt ptihlaSovatel schopen na vyzadani dolozit kopii dokladu o zatfidéni.
Dokladem o pavodu vina se rozumi - kopie dokladu o zatiidéni MZe resp. SZPI.
Dokladem o pavodu suroviny pro vyrobu vina se rozumi bud’:
kopie eviden¢niho listu pozemku osazeného révou vinnou dané odridy
kopie dokladu o nakupu hrozna
Do soutéze maze byt prihlasené jen vino kterého ma vystavovatel nejméné 200 litrd, u vin kategorie G
nejméng 25 litra.
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Prihlaska se vypliiuje ve dvou kopiich, jedna kopie s potvrzenim o prevzeti bude vystavovateli vracena.

Poradatel se rozhodl pocet lahvi na soutéZ poniZit (jako v minulych letech) na polovinu. Uéastnik mezinarodni
soutéze doruci na své naklady od kazdého vzorku POUZE 3 lahve 0,75 1 (pro vybér z bobuli ¢i z cibéb, ledové a
slamové vino mohou byt 1dhve o minimalnim objemu 3x 0,375 | nebo 4x 0,2 1), v plné prodejni adjustaci. Tedy
s originalni etiketou. Pfipadné procleni zajisti vystavovatel na vlastni naklady. Na neproclené vzorky nebude brat
organizator zfetel.

Vzorky v¢etné ptiloh (¢lanek I11. bod 6.) je nutno dorucit na sbérna mista v rozmezi 28. 4. - 12. 5. 2025.

Sbérna mista jsou: Vinna galerie, Luzanecka 16, Brno, pondéli-patek v ¢ase 11.00-20.00, v sobotu od 15.00-20.00
(Martina Vicanova: 605702618) nebo na hlavni misto sbéru vzorki- Ekocentrum Trkmanka, Nadrazni 1/1, Velké
Pavlovice, pondéli-¢tvrtek v ¢ase 7.00 - 15.30 (Zita Dvotakova: 777 736 411). Vzorky mozné dodat také na Farma
Péalava, Mikulov Muslov 30, v ¢ase utery-nedéle 9.00-16.00 (Tereza Vicanova: 737 034 604).

Ugastnicky poplatek ¢ini 500 K& plus DPH za 1 vzorek.

4 plus 2 zdarma nebo 6 plus 3 zdarma! Pti ptihlaseni 4 vzorkd bude moci ptihlaovatel piihlasit 2 dalsi vzorky
zdarma. Pfi pfihlaSeni 6 vzorkd, bude moci ptihlasovatel piihlasit dalsi 3 vzorky zdarma.

Utastnicky poplatek bude hrazen v hotovosti p¥i pfedani vzorkii. Vyjimeéné po dohodé bude predan dodaci list a
nasledné bude zaslana faktura za poplatek. Organizatoti pfi pievzeti vzorka zkontroluji spravnost udaji na prihlasce
dle podminek uvedenych ve statutu a pfidéli kazdému vzorku evidencni ¢islo.

Nespravné udaje vylucuji pfislusné vino ze soutéze. V piipadé umyslného uvedeni nepravdivého udaje budou veskeré
vzorky daného ucastnika bez nadhrady ze soutéze vylouceny

4. Hodnoceni vin

Hodnoceni vin v degusta¢ni komisich probéhne v Ekocentru Trkmanka ve Velkych Pavlovicich 14. a 15. 5. 2025
Vina se hodnoti 100 bodovym systémem Mezinarodni unie enologt, pomoci poé¢itacového systému Elwis.
Jednotlivé vzorky jsou sestaveny podle odrad, ro¢niku a obsahu zbytkového cukru.

Vina se predkladaji striktné anonymng, pouze s uvedenim evidenc¢niho &isla vzorku.

Pokracujeme v modelu, ktery jsme zavedli jako prvni na svété, kdy vSechna vina jsou pied hodnocenim
dekantovana, resp. pielita do karaf.

5. Odborné komise

Ptredsedy a ¢leny odbornych komisi jmenuje feditel a odborny garant soutéze FESTWINE. Do soutéze jsou
zapocitany hlasy predsedt komise.

Funkce hodnotitele je nezastupitelna.

Vsichni hodnotitelé musi byt drziteli platného osvédceni o degustacni zkousce dle standardt platnych v EU (dle
Prilohy ¢. 14 vyhlasky 323/2004 Sb.).

Degustatofi dostanou 2 obodované nulté vzorky vina a prob&éhne k nim uc¢ena rozprava.

SoutéZni vina se k posouzeni predkladaji pti nasledujicich teplotach: bilé 9-10° rizové 10-12°, Eervené 15-18°.
PtihlasSovatel si miZe dopiedu stanovit kolik hodin pred hodnocenim maji byt otevi‘ena jeho vina.

Nejvyse hodnocenych max.12 vin z komisi postoupi do rozstielu, ve kterém bude vybran Champion mezinarodni
soutéze vin FESTWINE. Champion je téz nositelem velké zlaté medaile kategorie, ve které zvitézil.

Vina, ktera postoupila do finale, budou hodnocena komisi pro vybér Championa, jmenovanou potradatelem vystavy.

6. Vyhodnoceni vin a ceny

Vsem vystavovatelim bude poskytnuta zpétna vazba: kdo z hodnotiteli jakymi body jejich vina hodnotil.
Chceme podpofrit odborny dialog k jednotlivym vindm.
Predpokladem ziskani medaile je dosazeni minimalné téchto bodovych hodnot:
= velka zlata medaile — 90 bodi
= zlata medaile — 86 bodt
= stfibrna medaile — 83 bodt
o Vsichni ocenéni obdrzi hodnotny diplom z médirytiny s vinafskym motivem.
o Udgleni mimoradnych cen: v ptipadé rovnosti bodi, budou ohodnoceny oba vzorky. VSechna ocenéni budou
mit podobu velkého diplomu z mé&dirytiny s vinaiskym motivem:
=  CHAMPION mezinarodni soutéze vin FESTWINE 2025 - nejvyse ohodnocené vino ze vSech kategorii
bude vybrano v rozstfelu o Championa.
= Diplom za nejvyse ochodnocené bilé moravské vino se zbytkovym cukrem od 4 g/l
= Diplom za nejvyse ohodnocené bilé moravské vino se zbytkovym cukrem od 4,1 g/l do 12 g/l
= Diplom za nejvySe ohodnocené bilé moravské vino se zbytkovym cukrem od 12,1 g/l do 45 g/l
= Diplom za nejvySe ohodnocené ¢ervené moravské vino
= Diplom za nejvy$e ohodnocené rizové moravské vino
= Diplom za nejvyS$e ohodnocené ¢eské vino
= Diplom za nejvySe ohodnocené prirodni (organické) vino



Diplom za nejvy$e hodnocené vino specialni

Diplom za nejvyse ohodnocené zahraniéni vino

Nejlépe hodnocena KOLEKCE VIN (4 nejlépe hodnocené vzorky od jednoho vyrobce s celkové
nejvyssim obodovanim)

7. Zvlastni ustanoveni:

a. Samolepky s ozna¢enim Champion, velka zlata, zlata a stéibrna medaile jsou vlastnictvim
potadatele mezinarodni soutéze vin FESTWINE.

b. Potadatel si vyhrazuje pravo na tisk a distribuci samolepek s logem FESTWINE pro vina
ocenéna medaili. Oznaceni lahve medaili bez loga FESTWINE spole¢né se slovnim udajem, ve
kterém je uvedeno, ze vino ziskalo ocenéni na mezinarodni soutéZi vin FESTWINE, je
povazovano za poruseni statutu vystavy.

c. Svévolné oznacovani vin s logem FESTWINE je povazovano za poruseni statutu, nekalé
soutézni jednani a zasahovani do prav poradatele.

d. Poradatel vyda pro ocenéné vino na pozadani vystavovatele medaile v po¢tu dle mnozstvi a ¢.
Sarze vina uvedeného na pfihlasce, za cenu stanovenou organizaénim vyborem mezinarodni
soutéze vin FESTWINE.

e. Naklady spojené s vyrobou samolepek hradi ucastnik (budou potadatelem ptefakturovany).

f.  Organizator ma pravo na vylouceni vzorka vin, které nespliuji tento statut nebo vzorka
vystavovatele, ktery nedodrzel statut v pIném rozsahu. Vystavovatel, ktery nedodrzi statut
vystavy, ztraci narok na udéleni ocenéni, ziskané v soutézi.

g. Poradatel zvefejni statut, ptrihlasku a vysledky hodnoceni vin na www.festwine.cz. Vysledky
budou zvefejnény také na www.vinnagalerie.cz a nejlépe ohodnocena vina budou zvelebena
v tisku.
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